Stuzby Kalnd, s.r.o., 1.5.p.
Jeddlny listok,
14.7. — 18.7.2025

Cena menu: 6,50€

Pondelok

Polievka: 0,331 Hrachova, chlieb —1

Menu 1: 150 g Vyprazany bravcovy rezen — 1,3,7
250 g Opekané zemiaky

Menu 2: 220 g Kuracie stehno na sposob kacky

120 g Kvasena dusena kapusta - 12
180g Lokse—1,3

Menu 3: 400 g RyZovy ndkyp s ovocim —1,3,7
Utorok
Polievka: 0,331 Hovddzia s cestovinou — 1,3,9,12
Menu 1: 150 g Pecena krkovicka — 12
250 g Stuchané zemiaky s maslom - 7
Menu 2: 150 g Vyprazany kuraci rezeit v parmezanovej struhanke — 1,3,7
250 g Dusena ryza
Menu 3: 120 g Grilovany encian so $ipkovou omackou — 7
150g Americké zemiaky
Streda
Polievka: 0,331 Cesnakova s oprazenym chlebom —1,3,7,
Menu 1: 150 g Skalicky brav¢ovy platok — 1,7
250 g Pecené zemiaky s cesnakom
Menu 2: 150 g Hydinové soté na hribovej omacke — 1,7
250 g Ryza s jarnou cibul’kou
Menu 3: 120 g Vyprazany syr —1,3,7
250 g Varené zemiaky
Stvrtok
Polievka: 0,331 Zeleninova so stradhanim —1,3,9,12
Menu 1: 150 g Madarsky gulds - 1
200g Kolienka - 1,3
Menu 2: 150 g Bravcové soté bojnické — 1,12
250 g Dusena ryza
Menu 3: 200 g Vyprazany karfiol — 1,3,7
150 g Zemiakové hranolceky
Piatok
Polievka: 0,331 Kalerabova polievka — 1,7
Menu 1: 150 g Vyprazany bravcovy rezen — 1,3,7
250 g Sedliacke zemiaky - 12
Menu 2: 150g Perkelt z mor¢acieho mésa - 1
220 g Tarhona — 1,3
Menu 3: 400g Palacinky s dzemom a ¢okoladou —1,3,7

Hmotnost’ miisa je uvadzana v surovom stave, hmotnost’ priloh a bezmasitych
pokrmov je uvadzand po tepelnom spracovani.

Zoznam alergénov: 1. Obilniny obsahujuce lepok. 2. Kdérovce a vyrobky z nich. 3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5.
Aragidy a vyrobky z nich. 6. S6jové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z neho vréatane laktdzy. 8. Orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler
a vyrobky z neho. 10. Hor¢ica a vyrobky z nej. 11. Sezamové semend a vyrobky z nich. 12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentrciach
vys§ich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l. vyjadrované ako SO2. 13. VI&i bdb a vyrobky z neho. 14. Méakkyse a vyrobky z nich.

Zodpovedny ved(ci: Ing. Adela Sinkova



